. 10:1 (1)
Aterskapa texten

A Skriv orden i rutorna pa ritt plats i respektive stycke.

betydande dock kusliga sankt saknas
brakdel enstaka minska paminner utgar
a
En annan utmaning &r forstés att dndra folks attityder till det lite iatt dta

kott som dr framtaget i ett laboratorium. Nagon har kallat labbkottet for “franken-kott”
eftersom det om det spoklika i hur doktor Frankenstein sdtter sig dver

naturlagar och forsoker skapa liv. Miljovinsterna med labbkétt tycks dock vara
. Kott som ér odlat i laboratorium belastar bara en av

den landyta som traditionell djuruppfédning kraver och utslippen av vaxthusgaser
minimeras ocksa enligt foresprakarna.

b
En idé for att miljopéaverkan dr att odla kott i laboratorium. Da

man fran stamceller av det djur man vill "odla” och later dessa vaxa for

att skapa djurmuskler. Det forsta forsoket gjordes av NASA i borjan av 2000-talet da man

lyckades odla ndgra guldfiskmuskler. Sedan dess har man bade lyckats

odla fram hamburgare och tillverkningskostnaden pa dessa hamburgare
fran 325 000 dollar till 11 dollar styck. De som har provsmakat den odlade burgaren har
varit méttligt imponerade. Smaken ségs vara f6ga upphetsande och kottet

ar torrt eftersom det naturliga kottets fett

bara gang mals pagar satter Overtygat
bloder hjalp namligen sags tillverka

C

Ett annat sitt att 16sa kottkrisen ar att kottimitationer av vegetabilier.

Lange har man tillverkat "kott” av soja, quorn och tofu, men dessa produkter har knappast
de riktiga kottédlskarna. Nu forsok att pa molekylniva

forsoka forsta vad det ar som gor att kott, 4gg och mjolk smakar som de gor och "6versitta”
dessa smaker till vegetariska produkter. Till exempel sdger man sig ha upptéackt vad det ar
som ger kottet dess karakteristiska smak, ett amne i blodet som kallas

heme. Nu har man hittat heme ocksa i baljvixternas rotter och ddrmed kunnat tillverka en
hamburgare som smaka nira originalet. Man har dessutom lyckats fa den

att se kottlik ut eftersom heme gor att hamburgaren blir r6d och som en

vanlig hamburgare. Uppfinnarna menar att deras hamburgare inte ar
miljovénliga, utan att de ocksa har hélsovinster eftersom de inte innehéller kolesterol eller
andra &mnen som forekommer i traditionellt kétt och som anses skadliga. —
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10:1(2)
d

Faktum &r att dven personer i lainder dar man traditionellt inte dter insekter redan idag
ovetande i sig upp till ett halvt kilo insekter per ar. Det handlar till

exempel om koschenillskéldlusen som odlas och ner till ett fargextrakt
under namnet karmin (E120 pa innehallsforteckningen). Manga varor, fran smagodis till
crabsticks, fargas med av dessa insekter. Och i princip all fardigmat

innehaller insektsrester som hamnat ddr av misstag under processens ,

bdde under skorden av ravaran och i sjilva tillverkningsprocessen.

berdknas genomsnittligt matintresserade spannmal utvisa

dessutom kraver pafrestningen tillsatta

efterfragan locka skalbaggar uppskattat
e
Hur ska man dé de ovana att acceptera insekter som ett naturligt inslag
pa matbordet? Ett forslag dr att mala insekter till mjol och detiandra
matvaror. Ett mer spektakulért satt ar att skapa lyxpraliner med , larver
och grashoppor. Och bloggare skriver om sitt experimenterande med

olika insektsrecept som masklasagne och griashoppsbiffar. Framtiden far

om det bara ér en fluga.

f
Jordens befolkning vixer snabbt. Ar 2050 vi vara 6ver 9 miljarder

manniskor. Och vi blir inte bara fler, utan vi far battre levnadsstandard ocksa, i alla fall
. I takt med att levnadsstandarden Okar, okar ocksa

pa kott nir traditionella dieter med mycket , baljvéaxter och gronsaker

overges. I utvecklingslander dter man i genomsnitt 25 kilo kott per person och ar.
Motsvarande siffra for industrildnder ar 80 kilo. Eftersom befolkningen ékar och
blir mer kottdlskande har man att matproduktionen

totalt sett kommer att behova 6ka med 70 procent for att mdta den vixande efterfragan.
Matproduktionen kommer att kréva allt mer av jordens resurser och fragan dr om var planet
kommer att klara den . Ett av orosmolnen ér det faktum att kéttproduktion

sa pass mycket mer resurser an produktionen av vegetabilier.

—
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10:1(3)

form fordldrat majoritet portioner
fardiga havdar mindre redan
forstors kraver nackdelarna varav

g9
Redan idag anvinds en tredjedel av jordens yta for odling av spannmal,

den storsta delen gar till djurfoder. med djuruppfédning dr manga.
Skogar huggs ner for att bereda plats f6r boskap. Notboskap sldapper ut vixthusgaser
i av metan ndr de rapar och fiser vilket skyndar pa vixthuseffekten

och deras avforing leder, om den inte hanteras ritt, till 6vergddning och att vattendrag
. Antibiotikaanvdndningen skapar resistenta bakterier nagot som hotar

dven minniskors hdlsa. Det behovs alltsd ganska stora nytankande nér
det giller livsmedelsforsorjning och kosthallning. Vissa till och med att
boskapsuppfodning ér ett sitt att producera mat. Men hur ska vi da fa

i oss proteiner i framtiden?

h
Vissa anser att 16sningen pa vart proteinbehov ar hér - i form av

insekter. Insektsodling har liten miljopéverkan dé de véixer snabbt och behover
yta att leva pa. Dessutom de mindre foder dn

andra djur. Om 10 kilo foder ger 1 kilo notkott, ger samma mangd foder hela 9 kilo insekter

att ata. Och en av jordens befolkning har redan

insekter pa menyn.

B Ivilken ordning ska styckena std. Skriv styckets bokstav i ritt ordning
under respektive underrubrik.

C Kontrollera i textboken s. 243-245 om ni gjort rétt.

Maten som ska radda planeten Vegetariskt kott
Stycke Stycke

Stycke . .

Vara sexfota vanner

"Franken-kott” Stycke

Stycke Stycke

Stycke Stycke
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